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Wetterauer Landgenuss

Mit freundlicher Unterstützung vom:

Packen Sie bei unseren Erzeugern die Sonne in Ihren 

Einkaufskorb. Gemüse und Obst so appetitlich, dass 

Sie gleich reinbeißen möchten. 

„Unsere Kunden sind immer wieder begeistert von 
der Frische und Vielfalt unserer Produkte. Sie finden 
es wichtig zu sehen, wo die Produkte wachsen.“ , 
sagt Frau Hofmann vom Spargel-Hofmann in Södel.    

Erst gereifte Produkte entfalten ihren vollkomme-

nen Geschmack auf Ihrer Zunge. Das wissen auch 

unsere Gastronomen, darum setzen sie auf heimi-

sche Produkte. 

Die Gäste von Herrn Neidhart, Neidharts Küche, sind 
auch ganz begeistert: „Die Möhren schmecken noch 
wie aus dem eigenen Garten.“

Kreisausschuss des 
Wetteraukreises
Fachdienst 4.1 
Strukturförderung und 
Umwelt

Sie wollen mehr erfahren! 
Kontakt zum Wetterauer Landgenuss: 

www.wetterauer-landgenuss.de
kontakt@wetterauer-landgenuss.de

1. Vorsitzende: Reiner Neidhart 
Tel: 06039-934443
neidharts-kueche@t-online.de

Vereinsbegleitung: Dr. Ilona Gebauer 
Tel: 06441-870546  · info@team-gebauer.de

Wetterauer Landgenuss e.V.
      Der Wetterauer Landgenuss ist ein Zusam-

menschluss von Erzeugern, Metzgern und Gas-

tronomen, die sich zum Ziel gesetzt haben, den 

Bekanntheitsgrad von regionalen Produkten, deren 

Erzeugung und Zubereitung zu erweitern.

Wir arbeiten nach der Philosophie: 

Wir, die Gastronomen, Metzger und Erzeuger, wol-

len, dass unsere Kunden und Gäste die Wetterau 

schmecken können, in unseren Restaurants und 

auch zu Hause. Dafür arbeiten wir Hand in Hand. 

Für vertrauenswürdige, heimische Produkte, damit 

Sie Essen wieder mit Lust und Genuss verbinden.



Die Gastronomen
    Ein romantischer Abend zu zweit bei Kerzen-

schein, ein lustiges Familienfest in stilvoller Um-

gebung oder vertraute Gespräche mit Freunden in 

gemütlicher Atmosphäre, da darf etwas Gutes, das 

den Gaumen verwöhnt, nicht fehlen. 

Wir nehmen uns Zeit für die Zubereitung der fri-

schen Produkte aus der Region, die in unseren Kü-

chen verarbeitet werden. Bei uns wird noch mit 

Leidenschaft geschnibbelt und gebrutzelt.

Das Angebot an Produkten aus der Wetterau rich-

tet sich nach den Jahreszeiten, und so bieten auch 

wir Gastronomen Geschmackserlebnisse, die sich 

an den Jahreszeiten orientieren.

Restaurant Neidharts Küche
Wohlfühlküche mit Niveau
Robert-Bosch Straße 48  ·  61184 Karben
Tel: 06039-934443  ·  www.neidharts-kueche.de
 

Hotel Restaurant Cafe Schloss Ysenburg 
Heimische Genussküche im Schloss
Parkstraße 20  ·  61197 Florstadt-Staden
Tel: 06035-96760  ·  www.schloss-ysenburg.de
 

Bistro Restaurant Weinscheune 
Urgemütlich genießen
Hauptstraße 184  ·  61209 Echzell
Tel: 06008-7191  ·  www.weinscheune.net
 

Straußwirtschaft Zum Gerippte® 
Schmackhaftes aus der Region
Borngasse 30  ·  61169 Friedberg-Ockstadt
Tel: 06031-3009  ·  www.zum-gerippte.de
  

Gasthaus Zur Linde 
Deftige Hausmannskost, Partyservice   
Obbornhofener Straße 17  ·  61200 Wölfersheim
Tel: 06036-824  ·  n.philippi@t-online.de
 

Foto: Jürgen Henkel

Foto: Michael Elsaß

Schlosshotel Gedern 
Hotel - Restaurant - Kochschule - Café 
innovative - regionale und saisonale Küche
Schlossberg 5  ·  63688 Gedern
Tel: 06045-96150
www.schlosshotel-gedern.de

Wirtshaus Cafe Uhrnstubb 
Bodenständige Landhausküche,
Marionettentheater
Untergasse 23  ·  63667 Nidda-Wallernhausen
Tel: 06043-405540  ·  www.uhrnstubb.de
 

Ducky`s Restaurant I Events I Hotel  
Saisonale Küche von bodenständig bis raffiniert
Ludwigstraße 17  ·  61231 Bad Nauheim
Tel: 06032-7003188
www.duckys-bad-nauheim.de

Von Bärlauchpesto im Frühling über Spargelvariati-

onen im Frühsommer, Sommersalaten mit Früchten 

und Apfelweintorte bis zur herbstlichen Gänsebrust 

mit Rotkraut und Kartoffelklößen.

Alles hat seine Zeit.

Für Ihren Gaumenkitzel kreieren wir, mit all unse-

rem handwerklichen Können, Spezialitäten aus der 

Region nach eigenen Hausrezepten.

Gönnen Sie sich ein paar genüssliche Stunden -
seien Sie unser Gast!



Das Kochbuch
    Damit Sie auch zu Hause Wetterauer Ge-
schmackserlebnisse mit köstlichen regionalen 
Produkten zubereiten können, haben wir das Wet-
terauer Langenuss Kochbuch geschrieben. 
Köche, Erzeuger und viele mehr haben 140 Rezepte 
vom Rote-Beete-Eis über Wetterauer Dinkeltaler 
bis zu Lammragout vom Wetterauer Weidelamm 
zusammengetragen. Alle sind verständlich erklärt 
und leicht nach zu kochen. Daneben erfahren Sie 
in den rund 20 Geschichten einiges über Strauß-
wirtschaften, Apfelwein, die Auenlandschaft der 
Wetterau und Streuobstwiesen. Und auch für das 
Auge ist im Wetterauer Landgenuss Kochbuch etwas 
dabei, denn es ist bebildert mit Sehenswürdigkeiten, 
Festen und Landschaften aus der schönen Wetterau.
Rundum ein Genuss für alle Sinne!

GenussScheune 
entspannt genießen
Sommerbachstraße 1 
61203 Reichelsheim-Weckesheim 
Tel: 06035-7095580 
psp@GenussScheune.de
www.GenussScheune.de
 

Gasthaus zur Burg & Burghotel 
Münzenberg 

Regionale frische deutsche Küche
Wohnbacher Straße 1  ·  35516 Münzenberg 
Tel: 06004-915700 
www.burghotelmuenzenberg.de
  

Kreilings Sommergarten
regionale Küche sommerlich genießen
Ritterstraße 3  ·  61118 Bad Vilbel 
Tel: 06101-9561843
www.hotel-kreiling.de 

Hungener Käsescheune 
Moderne hessische Regionalküche und 
Käsespezialitäten
Brauhofstraße 3-7  ·  34510 Hungen  
Tel: 06402-5188572
www.hungener-kaesescheune.de

Das Buch erhalten Sie bei den Teilnehmern 
des Wetterauer Landgenusses und im Buch-
handel.   
 

Restaurant Bürgerhaus Butzbach 
Regionale, frische deutsche Küche
Am Bollwerk 16  ·  35510 Butzbach 
Tel: 06033-5572 
www.buergerhaus-butzbach.de
 

Landhaus Fürstengarten Stornfels
Deutsche Küche in ländlicher Atmosphäre 
Im Fürstengarten 11  ·  63667 Nidda-Stornfels
Tel: 06044-961730 
www.landhaus-fuerstengarten.de

Caterevent Service 
Frisch und lecker aus der Region
Gartenstraße 25  ·  61206 Wöllstadt 
Tel: 06034 1614
catereventservice@t-online.de
Mittagstisch Dienstag bis Freitag 
von 11:30 – 14:00 Uhr

Das Hermans 
feldfrische- saisonale und regionale Küche
Römerstr. 1a  ·  61200 Wölfersheim
Tel: 0171 7662202
www.das-hermanns.de
 

Deutsches Haus Hungen
Kaiserstraße 26  ·  Tel: 06402-9193

Gastronomen



Thomas Etzel
Lammfleisch und Lammwurstwaren 
Stockheimer Straße 109 
63674 Altenstadt-Lindheim-Enzheim 
Tel: 06047-7819  ·  www.schäferei-etzel.de 
 

Hungener Käsescheune
Käse aus der Schaukäserei – handwerklich 
hergestellt, traditionell gereift.
Brauhofstraße 3-7  ·  34510 Hungen  
Tel: 06402-5188572
www.hungener-kaesescheune.de

Foto: Julia Kneuse

Die Erzeuger

     Die Schätze der Wetterau kann jeder sehen, 

fühlen und schmecken. Der fruchtbare Boden sorgt 

für einen abwechslungsreich gedeckten Tisch mit 

ursprünglichen, gesunden Produkten, die von Natur 

aus lecker sind. Da gibt es Salate, frische Kräuter, 

Spargel, Erdbeeren sowie Kartoffeln und Kirschen 

und zum Ende des Jahres Kürbis, Kohl und Äpfel.

Jede Jahreszeit bietet eine Vielzahl von Gemüse-

sorten und Obst für Ihre gesunde Ernährung. Da 

sollte auch ein gutes Stück Fleisch, frischer Fisch 

und Geflügel nicht fehlen. Die saftigen Weiden, das 

klare Quellwasser und das goldene Getreide der 

Wetterau bieten eine ausgewogene Futtergrund-

lage für gesunde Tiere, denen noch Zeit gegeben 

wird, natürlich zu wachsen.

Jagdbetrieb Hoher Vogelsberg
Edle Wildfleisch-, Wurstwaren aus eigener 
Produktion sowie Catering
Biedrichsgasse 2  ·  61209 Echzell
Tel: 06035-208714
www.vb-jagd.de

Winter´s Hoflädchen
feine Wurst, Fleisch- und Wildspezialitäten 
Bruchenbrückenerstraße 8 
61169 Friedberg-Bruchenbrücken  
Tel: 06031-5929
 

Gutes aus Omas Küche
handgemachte Feinkost
Mittelgasse 14  ·  61203 Reichelsheim
Tel: 06035-18536
www.Gutes-aus-Omas-Küche.de

Neben den ursprünglichen Produkten entstehen 

durch handwerkliches Können und Geschick der 

Erzeuger erlesene Brände und Liköre, spritziger 

Apfelwein und Säfte, Nudeln, die nach Nudeln 

schmecken, Wurst nach alten Rezepten und saf-

tiges Fleisch zum Braten und Kochen. 

Dafür nehmen sich unsere Erzeuger viel Zeit. Denn 

nur so entsteht, mit einer guten Portion Leiden-

schaft, noch handwerklich Selbstgemachtes, Pro-

dukte mit einem einzigartigen Geschmack.

Decken auch Sie Ihren Tisch mit Wetterauer Pro-

dukten!

Schäferei Schmid
Lamm-Spezialitäten, Schaf-Milch, 
Fell-Produkte
Unterweg 4  ·  35516 Münzenberg-Gambach
Tel: 06033-95070 oder 0175-2061117
schaeferei-schmid@gmx.net
 

Spargel- und Erdbeerhof Bär
Spargel, Erdbeeren, Konfitüren, Wurst, 
pikant Eingelegtes, Spirituosen 
Magarethenhof am Einsiedelweg 
61184 Karben Burg-Gräfenrode
Tel: 06034-3883  ·  hcbaer@aol.com
 

Margarethenhof - Einkaufsbauernhof 
(Familie Kliem)
Eier, Kartoffeln, Nudeln u.v.m. 
Frankfurter Straße 16 
61184 Karben Kloppenheim 
Tel: 06039-92460  ·  www.margarethenhof.de
Öffnungszeiten: Mo-Fr 8-19, Sa 8-15 Uhr

Metzgerei Norbert Philippi 
Fisch, Fleisch, Wurst
Obbornhofener Straße 17
61200 Wölfersheim-Wohnbach 
Tel: 06036-824
 

Philippi´s Backstube
Backen nach handwerklicher Tradition
Thorsten Philippi e.K.
Marktplatz 4  ·  61130 Nidderau
Tel: 06187-22586
info@philippis-backstube.de
www.philippis-backstube.de
Besuchen Sie uns auch auf Facebook.



Weidmann & Groh, Edelobstbrennerei 
Obstbrände, Liköre, sortenreine Apfelweine, 
Apfelperlweine, Apfelschaumwein, 
Ockstädter Kirschen
Ober-Wöllstädterstraße 3 
61169 Friedberg-Ockstadt  
Tel: 06031-13060 
www.brennerei-ockstadt.de

Marienhof Müller 
Putenfleisch, Putenwurst 
Münzenbergerstraße 30  ·  35410 Hungen
Tel: 06402-50300  ·  www.marienhof-puten.de

Straußwirtschaft Zum Gerippte®  
hausgemachter Apfelwein, Spirituosen, Ap-
fel-, Birnen- und Kirschsecco, Süßkirschen 
Borngasse 30  ·  61169 Friedberg-Ockstadt
Tel: 06031-3009  ·  www.zum-gerippte.de
 

Spargel-Hofmann
Spargel, Erdbeeren, Himbeeren, Johannisbeeren, 
Brombeeren, Gemüse, Salate, Fruchtaufstriche, 
Spirituosen, eingelegtes Gemüse
Römerstraße 1  ·  61200  Wölfersheim-Södel
Tel: 06036-3650 
www.spargel-hofmann.de

Veranstaltungen
     “Land & Genuss” Messe in Frankfurt
Ende Februar bis Anfang März findet in Frankfurt 

die “Land & Genuss“ Messe statt, auf der wir mit ei-

nem Stand vertreten sind. Dort erhalten Sie Produk-

te unserer Erzeuger und auch von unseren Köchen 

zubereitete kleine Köstlichkeiten. Auf der Bühne 

zeigen Ihnen unsere Köche in unterschiedlichen 

Kochshows, wie schnell und schmackhaft regiona-

le Produkte frisch zubereitet werden. Kommen Sie 

vorbei, wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Grüne Soß Festival Frankfurt
Der Mai lockt mit dem Grüne Soß Festival. Eine Wo-

che dreht sich alles um die sieben Kräuter, einge-

bettet in ein abwechslungsreiches Kulturprogramm. 

Auch der Wetterauer Landgenuss präsentiert seine 

beste Grüne Soße aus dem Kreis seiner Mitglieder.

Natürlich Lust auf Lamm! 

Vom zweiten bis zum vierten Wochenende im Sep-

tember dreht sich beim Wetterauer Landgenuss al-

les ums Lamm. Unsere Schäfer, Metzger und Gas-

tronomen bieten in dieser Zeit viele verschiedene 

Veranstaltungen rund ums Lamm an, in denen Sie 

einiges über die Haltung der Lämmer erfahren, 

warum sie so wichtig für den Naturschutz sind, 

und natürlich auch wie Sie sie zubereiten können. 

Im Herbst is(s)t die Wetterau Wild!

Auch der Wald versorgt uns mit heimischen Produk-

ten. Anfang Oktober beginnt daher unser Wildfest. 

In den Betrieben erwarten Sie rund um Reh, Hirsch 

und Wildschwein kulinarische Erlebnisse, aber auch 

das Thema Jagd und Wald möchten wir Ihnen in 

unseren Veranstaltungen näher bringen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Kleinerzeuger 

Kleudgens Manufaktur für Feinkost
www.kleudgens.de

KräuterKrone Wildkräuterschule, Kräuter 
Fingersalz Manufaktur 
www.kraeuterkrone.de

Geflügelhof Nagel – Nudeln
www.nudeln-machen-glücklich.de

Klaus Wolfgang – Hauskaninchen
63654 Büdingen  ·  Tel: 06042-955705

Erzeuger & Veranstaltungen




